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Ο θάλαµος ωρίµανσης και ψύξης γιαουρτιού είναι ένας ανοξείδωτος θάλαµος µε 70 
χιλιοστά µόνωση πολυουρεθανης για έλεγχο της θέρµανσης και της ψύξης.  

Αυτός ο θάλαµος διαθέτει δύο θερµοστάτες ένα ηλεκτρονικό για την ψύξη και έναν για 
την θέρµανση και χρονοδιακόπτη για να ορίσουµε τον χρόνο ωρίµανσης 

Στο τέλος του κύκλου αυτόµατα ο θάλαµος µπαίνει στην διαδικασία ψύξης για να 
διατηρήσει το γιαούρτι 

Διατίθεται σε δύο µοντέλα µε 880 l + 1700 l µε εσωτερικές διαστάσεις 60εκ επί 80εκ.

Η µοναδικότητα αυτής της συσκευής έγκειται στη µεγάλη χωρητικότητά της, παρά 
τις µικρές εξωτερικές της διαστάσεις.

The yogurt maturation and cooling chamber made from stainless steel with 70mm 
polyurethane insulation  for controlling the heating and cooling.

This chamber has available two thermostats one electronic for cooling and one for 
heating and a timer for ripening  the time

At the end of the cycle, the chamber automatically enters the cooling process to 
preserve the yogurt

This is available in two models with 880l + 1700l with internal dimensions of 60cm by 
80cm.

The uniqueness of this device is due to  its large capacity, despite its small 
external dimensions.

• Μόνωση µε πολυουρεθάνη µε έγχυση υψηλής πυκνότητας.

• Σύστηµα ψύξης µε ερµητικό συµπιεστή, µονοφασικό, που λειτουργεί σε ψυκτικό υγρό 
R449. αεριζόµενος εξατµιστής µε ηλεκτρική απόψυξη

• Θέρµανση µε ηλεκτρικές θερµάστρες από ανοξείδωτο χάλυβα

• Ηλεκτρονική µονάδα ελέγχου µε οθόνη για προγραµµατισµό και ένδειξη 
θερµοκρασίας.

• Προαιρετικά: Ράφια από ανοξείδωτο χάλυβα διαστάσεων 60 x 80 cm

• Μονοφασικό τροφοδοτικό (220V/50Hz).

• Insulation with high density injected polyurethane

• Cooling system with hermetic compressor, electrical in single-phase, operating with 
refrigerant R449. ventilated evaporator with electric defrost

• Heating with stainless steel electric heaters

• Electronic control unit with screen for programming and temperature display

• Optional: Stainless steel shelves measuring 60 x 80 cm

• Single-phase power supply (220V/50Hz)

ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

YOGURT AGING Ωριμαντήριο Γιαουρτιών

DEVICE FEATURES

YA-079-T

YA-159-T

Models
R449a

Dimensions
(l) x (w) x (h) cm

Capacity Humidity
Power  

(W) / (hp)
Temp.

0( C)

Weight
(Kg.)

36 Trays 40x60 70% / 95% 1800 -6 / +40 180

-6 / +40 70% / 95% 72 Trays 40x60 2000 210

36pcs 40/60 or 18pcs 60/80 72pcs 40/60 or 36pcs 60/80
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Yogurt maturation

Refrigeration ventilated   

Freezer ventilated
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AS-078-1

AS-148-2

Models
R449a

Dimensions
(l) x (w) x (h) cm

Capacity Humidity
Power  

(W) / (hp)
Temp.

0( C)

Weight
(Kg.)

72 x 98 x 195 36 Trays 40x60 70% / 95% 2500 +10 /+80 180

+10 /+8070% / 95% 72 Trays 40x60 3800 210157 x 98 x 195

  

Το επαγγελµατικό ξηραντήριο αλλαντικών, ζυµαρικών και φρούτων είναι ένα ευέλικτο 
µηχάνηµα που σας επιτρέπει να στεγνώνετε ή να αφυδατώνετε τρόφιµα µε εξαιρετική 
απλότητα. Διαθέτει στο επάνω µέρος σύστηµα εξαερισµού που ενεργοποιείται αυτόµατα 
όταν χρειάζεται για να εξάγει την υγρασία εκτός θαλάµου. Λειτουργεί αυτόµατα και σας 
επιτρέπει να πραγµατοποιείτε τόσο στατικές όσο και δυναµικές διεργασίες. 

1. Έλεγχος µε ηλεκτρονικό θερµοστάτη υγρασίας και θερµοκρασίας 

2. Κρυστάλινη πόρτα για προβολή προϊόντος εάν ζητηθεί

3. Ρυθµιζόµενη θερµοκρασία από 10° έως 80°C

4. Κατασκευασµένο εξ ολοκλήρου από ανοξείδωτο χάλυβα

5. Περιστρεφόµενοι τροχοί για εύκολη τοποθέτηση και καθαρισµό 
26. Δυνατότητα τοποθέτησης έως 18 λαµαρίνες 2/1 gastronorm για επιφάνεια 6,5m

7. Αφαιρούµενο ταψί στο κάτω µέρος για εύκολο καθάρισµα

The professional sausage, pasta and fruit dehydrator is a versatile machine that allows 
you to dry or dehydrate food with extreme simplicity. It has a ventilation system at the 
top that automatically is activated when needed to extract moisture out of the chamber. 
It works automatically and allows you to perform both static and dynamic processes.

1. Control with an electronic humidity and temperature thermostat

2.  Glass door if requested

3.  Adjustable temperature from 10° to 80°C

4.  Made entirely of stainless steel

5.  Swivel wheels for easy placement and cleaning
26.  Possibility of placing up to 18 sheets 2/1 gastronorm for a total surface of 6.5m

7.  Removable bottom pan for easy cleaning

• Ισχυρό: ιδανικό για θέρµανση χάρη στο θερµαντικό στοιχείο µε 2.500 W το µοντέλο µε 
µια πόρτα και 3800 W το διπλό

• Εύκολο στο καθάρισµα: χάρη στα ένθετα από ανοξείδωτο χάλυβα

• Ρυθµιζόµενο: Ρυθµιζόµενο εύρος θερµοκρασίας µεταξύ 10 και 80°C

• Πρακτικό: η διαδικασία ελέγχεται µέσω µηχανικού χρονοδιακόπτη που µπορεί να 
ρυθµιστεί µεταξύ 0 και 12 ωρών

•  ideal for heating thanks to the heating element with 2,500 W for the single-Powerful:
door model and 3,800 W for the double

•  thanks to the stainless steel insertsEasy to clean:

•  Adjustable temperature range between 10 and 80°CAdjustable:

•  the process is controlled by a mechanical timer that can be set between 0 Practical:
and 12 hours

ΠΛΕΟΝΕΚΤΗΜΑΤΑ ADVANTAGES

LABORATORY LINEΞηραντήριο Αλλαντικών & Ζυμαρικών

36pcs 40/60 or 18pcs 60/80 72pcs 40/60 or 36pcs 60/80
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Refrigeration ventilated   

Freezer ventilated


